Zutaten 4 Portionen
e 500 g grine und gelbe Zwicky Erbsen (gemischt)
e 2xRiebli
e 1 Stange Lauch
e 2xZwiebeln
e 4 xgrosse Kartoffeln (mehlig)
e 200 g Speckwdrfeli
o Ax Wienerli
e 1,5L Bouillon

2ubereitung

e Erbsen Uber Nacht in kaltem Wasser einweichen.

e Gemuse waschen und wurfeln/schneiden.

e OLin einem Topf erhitzen und den Speck mit Zwiebeln anbraten.

e Gemduse ebenfalls hinzufligen und kurz mitbraten.

e Das Ganze mit Bouillon abléschen.

e Nun die Erbsen hinzufligen und ca. 50 min. kdcheln lassen.

e Wienerliin Scheiben schneiden.

e Nach Belieben kann die Suppe puriert werden oder man ldsst das Gemiise ganz.

e Wienerli am Schluss in der Suppe nur noch erhitzen und die fertige Suppe servieren.

Zusatzlicher Tipp: Die Suppe kann auch je nach Lust und Laune mit saisonalen Gemise
erganzt werden.

Das Rezept finden Sie auf unserer Website www.zwicky.swiss

2wicky wiinscht en Guete!



